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両口屋是清 東山店御菓子司 不老園正光

［菓銘］ ケロトッツォ
      クリームチーズ＆レモン

カエルまんじゅうに生クリームとク
リームチーズをサンド。ロングセラーが
ケロトッツォに生まれ変わりました！

［価格］ 350円

名古屋市中村区名駅1-1-1 KITTE名古
屋1階　Tel 052-433-8112
期間中無休　10:00～20:00
（イートインは11:00～18:00）
地下鉄東山線・桜通線「名古屋」駅徒歩2
分、JR・名鉄「名古屋」駅徒歩3分

伝統菓子の“おこし”に木の実を入
れてキャラメルコーティングした
素朴でどこか懐かしいお菓子です。

［価格］ 270円
［菓銘］ 木の実おこし

名古屋市南区豊田1-28-5
Tel 052-618-8555
月・火休み(月曜日が祝日の場合営業)　
10:00～売り切れ次第
名鉄常滑線「道徳」駅から徒歩10分

［菓銘］ ういろのこな
             （しろ・まっちゃ・くろ・きなこ）

大須ういろを手作りできる粉が新
発売！手作りする面白さは、ぜひ
未来の子どもたちに伝えたいです。

［価格］ 648円

名古屋市中区大須2-18-42
Tel 052-201-2000
年中無休　 10:00～18:00
地下鉄鶴舞線「大須観音」駅2番出口徒歩3分

不老園に代々伝わる「和三盆歌
ごよみ」。道元禅師の歌に基づき、
日本の四季が表現されています。

［価格］ 1,100円（小箱10個入り）

［菓銘］ 和三銘菓
　　 歌ごよみ

名古屋市千種区末盛通1-31
Tel 052-751-6232
日休み　8:00～19:30
地下鉄東山線「覚王山」駅4番出口横

シナモンが豊かに香って驚かされ、
手で割ると、やさしい黄身あんが
しっとりと顔を出します。

［価格］ 160円
［菓銘］ 不老柿

名古屋市熱田区伝馬1-4-7
Tel 052-671-3707
10/12休み　8:30～19:00
地下鉄名城線「伝馬町」駅4番出口徒
歩1分

川口屋のシグネチャー・椿餅は、
なめらかで上品なこしあんを、やわ
らかい羽二重餅が包んでいます。

［価格］ 320円
［菓銘］ 椿餅

名古屋市中区錦3-13-12
Tel 052-971-3389
日・祝・第3月休み　9:30～17：30
地下鉄東山線・名城線「栄」駅西1番出
口徒歩5分

イノシシの形をした亥子餅。2色の
ゴマと栗とあんをふわふわの羽二
重餅でくるんでいます。

［価格］ 300円
［菓銘］ 亥子餅

名古屋市港区名港1-20-13
Tel 052-661-1448
日休み　9:00～19:00
地下鉄名港線「築地口」駅2番出口隣接

［菓銘］ 名古屋名物　菊屋乃ういろ
　　　（黒糖・抹茶・さくら・白）

菊屋といえば、菊屋乃ういろ。迷う
のも楽しい。午前中なら出来立て
のホカホカが購入できます。

［価格］ 各500円

名古屋市中区葵2丁目14-21
Tel 052-935-3873
不定休　9:30～18:30
地下鉄東山線「千種」駅5番出口徒歩5分
※5番出口工事中の場合は１番出口

黒糖風味のひと口サイズ。まんまる
な形も黒糖の深い味わいも、菊屋
茂富ならではの伝統のお菓子。

［価格］ 130円
［菓銘］ 利休饅頭

名古屋市緑区鳴海町相原町28
Tel 052-621-0130
火休み　9:00～18:00
名鉄名古屋本線「鳴海」駅東口徒歩3分

オホホと高笑いする「酔笑人神
事」にちなむお菓子で、つぶあんと
羽二重餅を生地で包んでいます。

［価格］ 710円（3個入り）
［菓銘］ おほほ

名古屋市熱田区神宮3-7-21
Tel 052-681-6161
年中無休　8:30～18:00
名鉄本線「神宮前」駅徒歩1分、
地下鉄名城線「伝馬町」駅2番出口徒
歩6分、JR「熱田」駅徒歩10分

［菓銘］ いちまいのみず
      （日本酒・赤ワイン）

「いちまいのみず」は日本酒と寒天。
今回、赤ワインバージョンが、やっと
かめ文化祭と同時に新登場！

［価格］ 各648円

名古屋市西区上名古屋1-9-26
Tel 052-531-3494
水・第2、4火休み　9:00～18:00
地下鉄名城線「名城公園」駅1番出口徒歩8分

こしあんと本わらびの独特の食
感が印象的で軽羹のふんわり
感との相性も絶妙。噛み締める
ほど滋味。

［価格］ 1棹1,400円
［菓銘］ 深山路

名古屋市千種区桐林町2-12
Tel 052-764-0881
水休み　9:00～18:00（日・祝～1７:00）
地下鉄東山線「池下」駅２番出口徒歩2分

ふろうがき

ね　や

粒あん・寒天・白玉・わらび餅・
求肥・羊羹・えんどうがいっぱい。
和菓子の宝箱のようです。

［価格］ 640円
［菓銘］ わらびあんみつ

名古屋市中区栄3-27-15
Tel 052-241-1192
期間中無休　10:30～19:00
（L.O.18:00、店内喫茶は18:30終了）
地下鉄名城線「矢場町」駅徒歩5分

卵や乳製品は使わずに、みりんを
エッセンスとした焼き菓子。健康
で長生きを、という願いをこめて。

［価格］ 220円
［菓銘］ 銘菓『不老』

名古屋城天守閣をイメージし、葵
の御紋を模した焼き菓子。中から
はやわらかな白あんが現れます。

［価格］ 540円（5個入り）

［菓銘］ 尾張名古屋
　　 天守閣

徳島県板野郡で万年堂のためだ
けに精製した和三盆糖で作られ
た、ひと口サイズのかわいらしい
干菓子。

［価格］ 972円
［菓銘］ おちょぼ まめ箱

もちもちカステラの焼き皮と上品
でほどよい甘さのこしあんが、
ベストマッチしたお菓子。

［価格］ 141円
［菓銘］ ごっさま

刻んだ栗を入れたたっぷりの栗
あんを、こしあんと抹茶のうい
ろでそれぞれ包みこんでいます。

［菓銘］ 一口栗ういろ
　　（上がり2個・抹茶3個）

ローストしたくるみ、やわらかな
羽二重餅、コクのある黒糖の
ハーモニーがとても印象的。

［価格］ 200円

［菓銘］ なるみくるみ餅
      黒糖

郷土英傑である前田利家公の
梅鉢紋をかたどった焼き菓子。
風味豊かでしっかりした味わい。

［価格］ 150円
［菓銘］ 利家の里

名古屋市中区古渡町11-32
Tel 052-321-4031
水・1/1～1/3休み　9:00～18:00（日
～16:00）
地下鉄名城線「東別院」駅3番出口
徒歩8分

名古屋市千種区山門町2-34-1
Tel 052-753-3311
火休み　9:00～17:30
地下鉄東山線「覚王山」駅1番出口
徒歩3分

名古屋市中区丸の内1-5-31
Tel 0120-62-7581
期間中無休　9:00～18:00
地下鉄鶴舞線・桜通線「丸の内」駅
8番出口徒歩5分

名古屋市中川区荒子町宮窓12
Tel 052-361-0595
木休み　8:00～19:00
あおなみ線「荒子」駅徒歩7分、
地下鉄東山線「高畑」駅5番出口徒歩10分

名古屋市南区豊2-36-24
Tel 052-691-5271
期間中無休（元旦のみ休み）
9:00～18:00
名鉄常滑線「道徳」駅徒歩10分

名古屋市緑区鳴海町字花井町14-1
Tel 052-622-3081
月・火休み
9：00～18：00
名鉄本線「鳴海」駅西口出口徒歩７分

スーパーフードであるカカオニブ
を使った干菓子。コーヒーや牛乳
にもよく合います。

［価格］ 400円（3個入り）
［菓銘］ 生落雁 加加阿

名古屋市中区錦3-19-7
Tel 052-971-2873
日・祝休み　10:00～21:00
（L.O.20:30）
地下鉄東山線・名城線「栄」駅1番出口
徒歩3分

甘辛いタレに和歌山県産山椒や
国産のネギや刻み海苔で“ひつ
まぶし感”が表現されています。

［菓銘］ 名古屋ひつまぶし
      あられ

名古屋市北区元志賀町1-57
Tel 0120-758-216
期間中無休  平日9:30～18:30
土日祝10:00～17:00
地下鉄名城線「黒川」駅3番出口徒歩5分

［価格］ 675円（5個入り） 名古屋で88年愛され続けている
「千なり」が、23年ぶりにリニュー
アルとなって話題を集めています。

［価格］ 172円
［菓銘］ 千なり

名古屋市千種区東山通4-4-1
Tel 052-782-1115
木休み　9：00～17：00
（喫茶12：00～16：30 L.O.16:00）
地下鉄東山線「東山公園」駅1番出口
徒歩2分

上がりも黒も、それまでのういろ
の概念を変えてくれました。弾力
のある食感はつくは袮屋ならでは。

［価格］ 各1,080円

名古屋市昭和区阿由知通2-5-4
Tel 052-741-1481
毎週水・第3火休み　9:00～18:00
地下鉄鶴舞線・桜通線「御器所」駅8番
出口徒歩6分

［菓銘］ 極上上りういろ
      極上黒ういろ

名古屋市中区栄4-9-27
Tel 0120-758-830
日休み　9:00～17:30
地下鉄東山線・名城線「栄」駅12番出口
徒歩７分
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○価格は全て税込表記です。 ○参加店の対象和菓子の購入は「旅する判子コレクショ
ン」のポイントになり、やっとかめ文化祭オリジナルグッズのプレゼント対象となります。 
○参加店ではプレゼントの受け渡しは行いませんので、参加店店頭に設置してある「旅
する判子コレクション」詳細をご覧ください。 ○期間限定発売商品もあるため、時間に
よっては完売している場合がございます。 ○掲載の順番はアイウエオ順になっており
ます。 ○消費税は、持ち帰りが8％、店内飲食は10％になります。詳細は各店舗にお
問い合わせください。 ○店舗およびカフェスペースの営業時間や定休日は通常営業の
場合です。時節柄、一時的に変更となっている場合がございますので、ご注意ください。
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主催：やっとかめ文化祭実行委員会[構成団体：名古屋市（文化芸術推進課、観光推進課、歴史
まちづくり推進室、文化財保護室）、（公財）名古屋市文化振興事業団、（公財）名古屋観光コン
ベンションビューロー、（公財）名古屋まちづくり公社、中日新聞社、名古屋観光ブランド協会、
特定非営利活動法人大ナゴヤ・ユニバーシティー・ネットワーク]　後援：名古屋商工会議所、
中部経済連合会、中部経済同友会　助成：文化庁、一般財団法人地域創造　協力：名古屋三
曲連盟、名古屋邦楽協会、名古屋日本舞踊協会、（公社）能楽協会 名古屋支部、名古屋鉄道株
式会社、名古屋ガイドウェイバス株式会社、名古屋臨海高速鉄道株式会社、名古屋市交通局、
イオンリテール株式会社、会場を貸してくださる施設の皆さま　協賛：愛知学院大学、名古屋
学院大学、岡谷鋼機株式会社、一般財団法人民族衣裳文化普及協会、シー・クエンス株式会社、
株式会社プレシャス、名古屋空港ビルディング株式会社、公益社団法人日本観光振興協会中
部支部、三精テクノロジーズ株式会社、株式会社竹中工務店、丸茂電機株式会社、株式会社
エーアンドブイ　ディレクター：近藤マリコ、高橋佳介、西川千雅

https://yattokame.jp

やっとかめ文化祭実行委員会
〒460-0011 名古屋市中区大須 3-42-30 ALA大須ビル201
NPO法人大ナゴヤ・ユニバーシティー・ネットワーク内
Tel 052-262-2580　Fax 052-262-6658
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スポーツと和菓子の
相性が良いって
ホント！？
日時｜10/22（土）11:00～16:00
会場｜DOLPHINS PORT（オアシス21内）
Supported by 名古屋ダイヤモンドドルフィンズ

和菓子の糖質は吸収が早いためエネルギー
にかわりやすく、脂質が少ないという特徴が
あります。つまり、アスリートが試合前に食べ
るとカーボローディングになり、リラックス効
果も期待できるというわけです。プロバス
ケットボールクラブ「名古屋ダイヤモンドドル
フィンズ」が運営する「DOLPHINS PORT」
（オアシス21内）にて、参加店舗の和菓子を
ご紹介しながら「スポーツと和菓子」のテーマ
に迫るイベントを開催！ぜひ「DOLPHINS 
PORT」に遊びに来てください！

SNS投稿で参加店の和菓子を先着200名様にプレゼント！

今年
は和菓

子キックオフイベントを開催！

名古屋ダイヤモンドドルフィンズ
ファンクラブ会員証ご提示で
先着100名様に和菓子プレゼント！

来場者プレゼント

10・11月の名古屋ダイヤモンドドルフィンズホームゲームを
お得に観戦できるチラシをプレゼント！

さらに！
やっとかめ文化祭HP

和菓子ページ

名古屋コンシェルジュHP

和菓子ページ

Ⓒ2022 Yattokame Festival Executive Committee All Rights Reserved. Printed in Japan
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商品名もお菓子の成り立ちも、地
元愛に満ち溢れていて、きっと荒子
の子どもたちはそんな地元愛あふ
れる素敵な大人になるのですね。

奥様のことを昔の名古屋では、ごっさ
ま、と呼んだそう。名古屋の元気な
女性をイメージさせる笑顔が模して
あり、食べていると笑みがこぼれます。

創業文久二年、老舗和菓子店の
人気商品は、時代とともに甘さ
や食感などをバージョンアップ。
名古屋城とともに未来に残した
い味わいです。

お酒とも組み合わせてみたくなっ
ちゃいます。定番商品がアレンジ
されて登場する和菓子のパワー、
和洋のエッセンスは、まさに未来
に向かっていますね！

2022

青柳総本家
KITTE名古屋店

名駅

池下

道徳
栄

木の実と日本の伝統菓子のお
こし組み合わせるという発想が
素晴らしい！お菓子の原点が
未来へと広がる、そんな想像を
楽しみながらいただきたいです。

一朶

かわいらしい佇まいは、本当
のイノシシの赤ちゃんみたい！
赤ちゃんの肌のようなやわら
かさ、和菓子としてのデザイン
性はお見事。

千種

御菓子司 菊屋
出来立てういろを買って帰る楽
しみ。名古屋言葉のお父さん
お母さんとお話できるワクワク。
どれも未来の子どもたちに受け
継いでほしい！

鳴海

御菓子司 菊屋茂富

荒子

御菓子司 もち観

楚 と々してかわいらしく、味わってみ
ると奥深い。これぞ未来に伝えた
い和菓子の世界観。利休饅頭をい
ただくと元気が出てくる気がします。

無添加の安心材料で手作りする
と、ういろに対する感覚もきっと
変わっていくことでしょう。慣れて
きたらアレンジを楽しみたい！

大須ういろ 本店

大須

不老柿はロングセラー。少しずつアレ
ンジを加え、時代に即して変化してい
るとのこと。こうしてずっとつないで
きた思いを大切にしてほしいですね。

尾張名古屋 亀屋芳広本店

綺麗なだけでなく、かわらし
くもあり、口に入れると幸せ
な甘さ。この詩的な情緒感は、
日本人が次代に引き継いで
欲しい感性ですね。

覚王山 不老園

3種ともに美味しく、なにより
生地がふんわりとしているの
で、焼き立てを食べているかの
ようです。ロングセラーを未来
にバトンをつなげたのですね。

両口屋是清 東山店

東山公園

覚王山

この企画の最初のエントリーが椿
餅だったので、未来につなげたい
味として選んでくださいました。
口の中で溶けていくやわらかさ、
忘れられません。

川口屋

御菓子司 桔梗園

築地口

日本酒バージョンに加えて、き
れいな赤ワイン色が誕生。お酒・
寒天・砂糖のシンプルな材料で、
10年後にはまた別の展開がある
だろうと期待しています。

京菓子司 亀広良

名城公園

伝馬町

京菓子処　梅屋光孝
明治30年より営まれていると聞
いてびっくり。こしあんの羊羹と
軽羹の組み合わせにはうっとり。
歴史と技は未来へとつないでい
きたいものです。

きよめ餅総本家

神宮前

熱田神宮の門前の和菓子屋さん
として、熱田さんへの感謝の念
を感じるお菓子。オホホ祭りを
未来につなげたいという熱い思
いを感じます。

黒川

名古屋めしをあられにするという
発想は遊び心たっぷり。そんな
和菓子の応用力は未来を新たに
つくりだしてくれるでしょうね！

矢場町

雀おどり總本店

丸の内

御菓子所 美濃忠本店
何度も試行錯誤しながら大粒の
わらび餅が入って今の形に。未
来にまた姿が変化していくかも。
黒糖蜜・白蜜・抹茶蜜から選べる
ところも嬉しいですね。

大黒屋本店

栄

名古屋といえば日常的な喫茶店
文化が有名ですが、そのコーヒー
から発想したのだそうです。干菓
子とカカオの組み合わせ、この感
性を未来に広げてほしい！

栄

御菓子所 松河屋老舗

覚王山

万年堂

餅文のういろは、保水性が高くて、
とにかくみずみずしい！ういろに
はいろいろな形や食感があるの
だということを未来に伝えていき
たいです。

道徳
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餅文總本店 本店

10

山田餅なるみ
鳴海の餅菓子店の看板商品で
あるなるみくるみ餅。その姉妹
ブランドが黒糖バージョン。こ
の組み合わせの妙を、次世代の
鳴海にもつなげたい！

御器所

江戸時代より伝わる秘伝の製法により
作られているういろは、本来のういろの
味わいを未来へと伝えてもらっている気
がして、何度いただいても感動します。

御菓子所 つくは祢屋

東別院

江戸時代はみりん屋だった創業ルーツ
で作られたお菓子。食べ手への思いやり、
作り手が楽しむ心の両方が、次の時代に
もつながっていきますように。

御菓子司　不老園正光
鳴海23

おちょぼ口で食べられる小さな
サイズ感といい、紅色の一点がき
れいなところといい、かわいい！
がいっぱい！絶対に未来にも
あってほしいお菓子です。

い ち だ

あられの匠 白木 本店

ね 　 や


